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Programa:

Gestion de la calidad y seguridad alimentaria en la empresa:
APPCC - BRCGS Food Safety v9 — IFS Food v8 - ISO 22000:2018 - FSSC 22000 v6 (250h)

Mddulo 1. Calidad y seguridad
alimentaria

Unidad 1. De la gestion de la calidad a la
gestion de la seguridad alimentaria
Unidad 2. Bases de la seguridad alimentaria
Unidad 3. Peligros para la seguridad
alimentaria

Unidad 4. Reacciones adversas a los
alimentos

Unidad 5. La seguridad alimentaria en la
empresa

Unidad 6. Legislacién en materia de
seguridad alimentaria

Mddulo 2. El sistema APPCC
Unidad 1. Fase 1: preparaciony
planificacién

Unidad 2. Fase 2: Estudio y desarrollo
Unidad 3. Fase 3: Implantacion
Unidad 4. Fase 4: Revision y mejora

continua

Mddulo 3. Planes de prerrequisitos
Unidad 1. Introduccién a los planes de
prerrequisitos

Unidad 2. Plan de limpieza y desinfeccion
Unidad 3. Plan de control de plagas y
animales indeseados

Unidad 4. Plan de control del agua
Unidad 5. Plan de control de proveedores y
materias primas

Unidad 6. Plan de mantenimiento de
locales, instalaciones y equipos

Unidad 7. Plan de trazabilidad

Unidad 8. Plan de formacién

Unidad 9. Plan de gestién de residuos

Unidad 10. Plan de control de alérgenos

Mddulo 4. Sistemas de gestion de la
calidad y seguridad alimentaria
Unidad 1. BRCGS Food Safety v9
Unidad 2. IFS Food version 8

Unidad 3. ISO 22000:2018

Unidad 4. FSSC 22000 version 6




