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Programa:

Modulo 1. Fundamentos de la
BRCGS Food Safety

Unidad 1. Introduccion a la
BRCGS Food Safety

Unidad 2. Bases del sistema de
gestion de la seguridad alimentaria
de la BRCGS Food Safety v9

BRCGS Food Safety v9 (60h)

Mbdulo 2. Requisitos de las
clausulas 1 a 3 de la BRCGS
Food Safety v9

Unidad 1. Requisitos de la
BRCGS Food Safety Vo
compromiso de la gerencia sénior
(Clausula 1)

Unidad 2. Requisitos de la
BRCGS Food Safety v9: el plan
de seguridad almentaria -
APPCC (Clausula 2)

Unidad 3. Requisiios de la
BRCGS Food Safety v9: sistema
de gestion de la caldad y la
seguridad alimentaria (Clausula 3)

Mbdulo 3. Requisitos de las
clausulas 4 a 9 de la BRCGS
Food Safety v9

Unidad 1. Requisiios de la
BRCGS Food Safety v9: normas
relativas a los establecimientos
(Clausula 4)

Unidad 2. Requisiitos de la
BRCGC Food Safety v9: control
del producto (Clausula 5)

Unidad 3. Requisitos de la
BRCGS Food Safety v9: control
de procesos (Clausula 6)

Unidad 4. Requisiios de la
BRCGS Food Safety vO: personal
(Clausula 7)

Unidad 5. Requisitos de la
BRCGS Food Safety vO: zonas de
riesgo de produccion - Zonas de
alto riesgo, cuidados especiales y
cuidados especiales a temperatura
ambiente (Clausula 8)

Unidad 6: Requisiios de la
BRCGS Food Safety v9: requisitos
aplicables a los productos
comercializados (Clausula 9)

Modulo 4. Certificacion de la
BRCGS Food Safety v9

Unidad 1. Obtencion de la
certificacion BRCGS Food Safety
el

Unidad 2. Mantenimiento de la
certificacion BRCGS Food Safety
el

Unidad 3. Requisitos para
entidades de certificacion vy
auditores BRCGS Food Safety vO.




